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La Semaine du Gout est une action nationale dont le but est de
valonisen, aupneés des conaommateuns et consommatnices et dea
nestaunateuns et nestaunatnices, fa divenaité des gouts, des cultunea
et dea Aauo'm-ta'me alimentaines, ainai que la q,u.aﬂité dea pnoduits.
Cette année, j'ai choisi d'associen la Ville de Genéve a ce projet
denvenqune en invitant les cafés et nestaunants propniétés de fa
Ville & sengagen poun des produita locaux, sains et de aairon.

HAu-dela de la mise en valeun de la nichesse du patnimoine culinaine
genevois, {a Semaine du Qcmlt eat Locearion poun la Ville de (genéue
de pouwnauivne fea objectifs qui s'insenivent dana la pofitique de
promotion éeconomique locale, & savoin:

+ soutenin fea prnoducteuns et pnoductnices de la négion et
pncmcu.uo'm une pnocﬂu.ction et une consommation
nespectueuses de Létne humain et de Lenvinonnement,

- senaibilisen lea consommateuns et consommatnices
etfea génant-e-a a la qualité et & la aaisonnalité
dea pnoduits, en b')cmt'tcuﬁlen {ocaux.

Plus lZcmqement, cette action a écd,aﬂement comme objectit de atimuflen
fea échanqu entne lea producteuns et pnoductnices de fa négion et
fea epro'Ltant—e—A de ces établissements en espénant que des nelationa
dunabfes pounnont s'instaunen.

Je nemencie celles et ceux qui ont accepté de se pnéten au jeu et vous
invite a venin déguaten fes menua « Semaine du goat » Ou & panticipen

aux animationa q,u't Aont b’)néuuel,\ a cette oecasion.

A toutes et tous, bon appétit |

Sandnine Salenne, Maine de Cgenéue
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1. Restaunant Toutpublic i 4. Caf¢ du ‘Théatne de
LaPerfedudLac | Réservation conseillée  la Comédie
(Orangerie et Brasserie) i 6 boulevard des Philosophes,
126 rue de Lausanne, 1205 Genéve :
1202Geneve 3. The ‘Wleﬂt'mq ot £ 022344 90 60

8 rue de la Navigation, Apero’sfair:

1201 Genéve { traiteur durable

i Cave a soupes faites maison
i etartisanales & mangersurle
i pouce, & déguster sur place

Diner du terroir en musique
Recettes traditionnelles, dégus-

tations et diners en musique. Recettes traditionnelles et i ou & emporter pour vous faire

Du 16 au 26 septembre midi dégustations (buffet). Voyage en i découvrirle gofit des saisons

et soir Ethiopie a travers les saveurs et du terroir. :
éthiopiennes. Petit restauration :

23 frs la brasserie, a la carte i 11h30-14h30

de 65 a 105 frs 16,17, 21,22, 23,

i et 24 septembre
i5a15frs
i Tout public

i Sans réservation
2. £e cﬁacu.btfle ..... N H
5 quai du Général-Guisan, Featival de ttﬂml.\
1204Gendve ‘Jood ‘Focun
0223174000 ... . Un éveil au godt
Spécialités typiques Tour de table curieux et ins-
genevoises tructif sur notre alimentation
Carte a themes midi et soir et ses enjeux a travers une
a base de produits locaux. 23, 24, 25 septembre sélection de films.

Spécialités typiques genevoises
(longeole, rago(t de porc, cote
de veau grillée, filets de féra
meuniere et vins du terroir gene-

Dégustation de produits
locaux par Apéro’sfair et
Slow Food apres chaque
projection pour lier pupilles

pour les enfants de

vois de la Cave de Genéve). moins de 10 ans et 15 frs pour et papilles.

Du 16 au 26 septembre, lundi a les plus de 10 ans. Sa 18, 14h00-22h00

dimanche di 19 14h00-20h00
www.foodfocus.ch




S. &pace—rrennoin.ch
16 rue Blavignac,

1227 Carouge

022 827 40 50

Aux humeurs gustatives
Recettes traditionnelles et
produits locaux pour la semaine
du go(t.

en partenariat avec des pro-
ducteurs locaux. Deux soirées
mettant en accord mets et vins.

contact@espace-terroir.ch

www.espace-terroir.ch

Idées de recettes

locales dans votre cabas
en couleurs

Nous livrons chaque semaine
des paniers de fruits et
légumes de la région. Nous
souhaitons a cette occasion,
accompagner la recette
hebdomadaire d’une explica-
tion approfondie surla qualité
de notre terroir.

Nous pensons dresser un
portail historique et présenter
les cellules cultures actuelles.
En bref, démontrer sa
richesse et son potentiel.

Du 16 au 26 septembre

7. Bnassenie de U Hétel
deVlle
39 Grand-rue, 1204 Genéve

Genevois Goltez-moi
Recettes traditionnelles et
menus dégustation du terroir
«Genevois goltez-moi» sont au
programme pendant toute la
durée de la Semaine du Go(t
avec description des produits et
des recettes.

9. Café des ‘Fonces
15 rue de la Coulouvreniere,
1204 Genéve

149.40 frs pour
6 paniers tandem,
209.40 frs 6 paniers famille.

6. Hotel du Pane

des Eaux-Vives

82 quai Gustave-Ador,
1207 Genéve

8. Cajé des Sounces
8 rue des Sources,
1205 Geneve

Spécialitég'ééﬁevoises
concoctées avec le produit
du terroir

Recettes traditionnelles et dé-
gustations mettant a I’honneur
des spécialités genevoises et
des produits du terroir.

16, 17,20, 21,22, 23 et 24

022849 7555 022320 6798 septembre
shigeyasu.saito@parcdeseaux- Partenariat avec des 16frs
vives.ch producteurs locaux Tout public

Toute la semaine, un plat du jour




Promenade du Jardin Anglais,
1204 Genéve

vins de la région
Menus du terroir et vins genevois.

Produits du terroir mijotés
en recettes locales

Repas du terroir, recettes
traditionnelles et dégustations
culinaires. Poissons du lac, fri-
cassée de porc a la genevoise,
longeole, vins genevois sont au
programme.

Du 16 au 26 septembre,
lundi fermé

12. Caté Toun Bois de
la Ratie

32 chemin du Bois de la Batie,
1213 Petit-Lancy

13. Chalet du Roia de
la Ratie

20 chemin du Bois de la Batie,
1213 Petit-Lancy

i Des produits locaux et oubliés pour une

i alimentation saine

i L'association LO"13’TO vous propose une multitude d’activités:

i des ateliers et cours de cuisine axés sur des produits oubliés :
(racines), des recettes saines et équilibrées, produits biologiques,
de saison, et commerce équitable, des démonstrations de cuis-
i son au four solaire (du grain a la fabrication du pain). Des repas

de midi pour personnes agées avec recettes traditionnelles, des

i désherbages dans le jardin des Charrotons, avec préparation de
mets a base de mauvaises herbes; enfin des conférences-débats
sur la thématique de I'alimentation suivies de dégustations. ‘
Le programme complet se trouve sur www.lo13to.org

Les saveurs genevoises
Menus du terroir et recettes
traditionnelles en accord avec
des vins de la région.

Du 16 au 26 septembre,

samedi fermé

14. Restaunant MIED
(Red Sea)

La douce Erythrée dans

vos assiettes

A I'occasion de la Semaine du
God0t, nous présenterons nos
plats traditionnels Erythréens.
Ces plats traditionnels se man-



gent en famille ou entre amis

et sont composés de viandes
et de légumes qui sont plus ou
moins relevés grace a une riche
variété d’épices et d’herbes de
notre pays.

Du 16 au 26 septembre

Plat du jour 15 frs

Tout public

Avec réservation

14 frs a 17 frs pour midi et 19 frs
a 39 frs le soir

1 place de I'lle, 1204 Geneve

Tout public

02231108 88

Avec réservation

www.brasseriedeshallesdelile.ch

Les délices de nos régions.
Tous les jours, dégustation

de produits régionaux de la
Suisse (Geneve, Grisons, Vaud,
Neuchétel, Valais) en collabo-
ration avec les labels AOC/IGP
et Genéve Région Terre Avenir
(GRTA). Produits du terroir au
menu de la brasserie. Anima-
tions spéciales pour les enfants
et les plus grands. Programme
complet: www.brasseriedes-
hallesdelile.ch

Du 16 au 26 septembre

98 rue de Carouge, 1205 Genéve

17. Restaunant

des Bastions
1 promenade des Bastions,
1205 Genéve

022 310 86 66
s.administratif@gmail.com

La richesse du terroir
genevois.

Recettes traditionnelles et
menus, découverte du terroir a
base de produits genevois. Tous
les midis, plats du jour du ter-
roir. Menus enfant «découverte
du terroiry genevois.

Du 16 au 26 septembre

Enfant 10 frs, plat du jour 20 frs,
menu 30 frs

£ 0223203286

Tout public

¢ info@librairie-cafe.com

Avec réservation

i www.librairie-cafe.com

i Concours «saveur de goit»

i Organisation d’un concours autour de locutions genevoises
relatives aux produits du terroir. Remise des prix et dégustation
i de vins genevois le samedi 25 septembre & partir de 10h.
Organisation d’un débat « Etre bien dans son assiette ) avec
René Longet le 16 septembre a 18h00.

18. Stade centne Ap(mtlt
de Vanemlsé

46 avenue Giuseppe-Motta,
1202 Geneve
022 734 26 76

i Programme complet sur www.librairie-cafe.com

rsst.varembe@bluewin.ch

{ Du 16 au 25 septembre du lundi au samedi

Tout public

i Sans réservation

A la découverte des produits
du terroir
Recettes traditionnelles,



dégustations et découverte des
produits de la région seront au
programme. Des menus a prix
sympathiques permettant de
découvrir des recettes de fagon
originale dans une ambiance
festive et familiale.

16,17, 20, 21, 22, 23 et 24
septembre
Enfant 10 frs,

plats du go(t (midi) 17 frs,
menus a 30 frs

Menus et recettes
traditionnelles

Venez déguster nos recettes
traditionnelles et «menus dé-
couverte du terroir a base de
produits genevois. (30 frs).
Tous les midis, plats du jour du
terroir genevois (20 frs);
menus enfant (10 frs).

Enfant 10 frs, plat du jour 20 frs,
menus soir 30 frs

les midis, plats du jour du terroir
genevois; menus enfant «dé-
couverte du terroir genevois ).

Enfant 10 frs, plat du jour midi
20 frs, menus du soir 30 frs

22. Café de la Sanine

14 rue Rousseau, 1201 Genévéu

19. Café de la Place

Place Monbrillant, 1201 Geneve

Harmonie entre plats
typiques et vins du terroir
Nous allons proposer chaque
midi des plats typiques de la
région en accord avec les vins
du terroir.

Du 16 au 26 septembre,
samedi et dimanche fermé

Plat du jour 17 frs, a la carte de
17frs a 29 frs

21. LOmnibus

23 rue de la Coulouvreniere,

1204 Genéve

Mois de la biére et du vin
genevois

Biere Calvinus et vin genevois
accompagneront agréablement
vos menus du terroir et recettes
traditi

23, Ruvette dea Raina
dePaquis
30 quai du Mont-Blanc,

1201 Genéve

20. Cuniositas
5 rue Gourgas, 1205 Genéve

Menu et recettes
traditionnelles

Venez déguster nos recettes
traditionnelles et « menus dé-
couverte du terroir, a base de
produits produits genevois. Tous

Recettes de notre terroir

Spectacle Comére a la décou-
verte des produits du terroir et
fondue le soir.



50 frs

25.Cottage Café
7 rue Adhémar-Fabri,
1201 Genéve

24.Cafe du Gratli

16 rue Général-Dufour,
1201 Genéve

022321 51

Couleurs et golts
Jeu surles couleurs des mets.

(Pantlclpe% au concouwna
de la necette locale la
plua oniginale!

Prix & la clé

Plus c?’ini(ﬂmmaticnb Aun
wurw.ui e—qeneue.ch
Délai dinseniption :

{undi 20 Aeptembne 2010

Des saveurs a chaque plat
Pour le plaisir des sens et des
papilles avec nos délicieux pro-
duits genevois pour les grands
et petits.

Du 20 au 25 septembre,
du lundi a samedi




